
 
 

 
FÜR DEN KLASSIKER: 

Briochebrot auf dem 
Grill geröstet  

 

 

  

VORSPEISEN 
 

 

Linde Tatar vom Rind - Handschnitt 
Brioche-Brot | gepickeltes Gemüse | Meersalzbutter 

Ihre Wahl: Whisky | Cognac | Calvados** 
Extra Brioche Brot  

Nüsslersalat 
Speck | Ei | Brot-Croûtons | Himbeerdressing 
ohne Speck 
 
Chèvre chaud grillé  
Ziegenkäse vom Grill | Pflücksalat | Honig aus 
Bolligen | Gartenkräuter 
 
Moules à la provençale  
Tomatensauce | Gartenkräuter | Amalfi 
Zitronenabrieb 
 
Pilzschnitte 
Pflücksalat | Briochebrot | Waldpilze aus der Region  

Märit-Salat 
Blattsalat | Mischsalate | Linde-Salatsauce   
Brot-Croûtons | geröstete Kernen  
 
In der Schüssel 
 
für zwei Personen  
für drei Personen 
für vier Personen 
 

        12.50 
 
 
 
 
 

20.00 
30.00 
40.00 

 

SUPPEN  

Kürbissuppe 
Geröstete Kürbiskerne | Kräuteröl | Milchschaum 

13.50 
 

Tomatensuppe 
Brot-Croûtons | Kräuteröl 
 

11.50 
 

 

SPEISEKARTE 
 
Unverträglichkeiten, Allergien oder andere  
Wünsche? Fragen Sie uns! 

Herkunft Rind, Schwein, Kalb: CH  
Lamm: NZ oder IRL | Poulet: FR | Fisch: EU  
Brot, Gipfeli: IP-Suisse / Suisse Garantie  
Hamburger Bun: Bäckerei Krenger / Bolligen 
Feinbackwaren: Schweiz 
Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt. 
 
 
 
 

17.00 
 

15.00 

* Als Hauptgericht (grosse Portion) 

 

19.50 
 

24.50 
36.50* 

+3.50** 
+3.50 

24.00 
 

20.50 
 



 
 

Le plat coup de  
cœur du chef 

VEGETARISCH  
 

 

 
 
 
 
 
 
L'ESPRIT DE LA FORÊT  
ET DES PRAIRIES  

Burger vom Angus Rind 
Brioche Bun | BBQ-Sauce | geräucherter Raclettekäse | 
Speck | Röstzwiebeln | Rotkabissalat | Bärner Frites  
  

Andreas’ Eierschwämmlipasta 
Filetstreifen vom Kalb und Rind | Eierschwämmli | 
Rahmsauce 

 
 
 

Kalbspaillard  
Vom Kalbsentrecôte | Pommes allumettes | 
Herbstgemüse | Sauce Bernaise | Eierschwämmli 
 
Kalbsgeschnetzeltes 
Vom Kalbsentrecôte | Eierschwämmli-Rahmsauce | 
Rösti | Herbstgemüse  

  

Bärner Frites | Bratkartoffeln | Rösti | Spätzli 
Pommes allumettes | Teigwaren | Kartoffelstock 
 
 
 
 
 

Herkunft Rind, Schwein, Kalb, Poulet, Fisch: Schweiz 
Knusperli: Europa | Crevetten Vietnam 
Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt. 

SPEISEKARTE 
 
Unverträglichkeiten, Allergien oder andere  
Wünsche? Fragen Sie uns! 

 
Herkunft Rind, Kalb: CH  
Fisch: EU | Tagesfisch: CH 
Brot, Gipfeli: IP-Suisse / Suisse Garantie  
Hamburger Bun: CH | Feinbackwaren: CH 
Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt. 
 

43.50 

31.50 

48.50 

Eierschwämmlipasta 
Casarecce | Eierschwämmli | Rahmsauce 
 
 

 

35.50 

Vegi-Burger 
Brioche Bun | gebratener Paneer-Käse | Rotkabissalat 
BBQ-Sauce | Bärner Frites 
 
 

 

28.50 

42.50 



 
 

    Le favori de la saison 

  
L’ÂME DE LA FORÊT  
 

 

 
 
 
 
 
 
  

 
 
 

Wildterrine 
Nüssler | Kirschen-Mango-Chutney | Briochebrot 
 
 

 

24.50 

Herbstteller 
Spätzli | herbstliche Gemüsevariation  
Rahmsauce | Eierschwämmli 
 
 

 

31.50 

Hirschpfeffer 
Spätzli | herbstliche Gemüsevariation 
 
 

 

38.50 

Geschmorte Reh-Haxen 
Kartoffelstock | Wurzelgemüse | Bratensaft 
 
 

 

36.50 

Rehschnitzel 
Spätzli | herbstliche Gemüsevariation | Eierschwämmli 
Wacholderrahmsauce 
 
 

 

44.50 

Rehbäggli  
Rosa gebraten| Spätzli | herbstliche Gemüsevariation 
Wacholderrahmsauce | Eierschwämmli | Jus 
 
 

 

45.50 

COUPES POUR DEUX 
AUS EINEM STÜCK – FÜR MEHRERE GENIESSER 
 
Unsere speziellen Fleischstücke ab 2 Personen – nur auf 
Vorbestellung 
 
Auf Wunsch in zwei Gängen serviert  
(Wartezeit ca. 45 Minuten) 
 
Rehrücken 
herbstliche Gemüsevariation | Eierschwämmli 
Pfeffer-Cognac-Rahmsauce 
 
 

 

61.50 

Alle Wildspezialitäten werden mit einer traditionellen 
Herbstgarnitur serviert. 

SPEISEKARTE 
 
Unverträglichkeiten, Allergien oder andere  
Wünsche? Fragen Sie uns! 

 
Herkunft Rind, Kalb: CH  
Fisch: EU | Tagesfisch: CH 
Brot, Gipfeli: IP-Suisse / Suisse Garantie  
Hamburger Bun: CH | Feinbackwaren: CH 
Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt. 
 
 
 
 
 

SPEISEKARTE 
 
Unverträglichkeiten, Allergien oder andere  
Wünsche? Fragen Sie uns! 

 
Herkunft Rind, Kalb: CH  
Fisch: EU | Tagesfisch: CH 
Brot, Gipfeli: IP-Suisse / Suisse Garantie  
Hamburger Bun: CH | Feinbackwaren: CH 
Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt. 
 



 
 

 
FÜR DEN KLASSIKER: 
Brie de Meaux AOP & 

Bünderfleisch 
 

 

 
 

WEID & WASSER 
 
Entrecôte vom Rind  
Jus | Sauce Bernaise | Herbstgemüse 
Pommes allumettes  
 
Filet vom Rind an Pfefferkruste 
Belugalinsen | Kartoffelstock | Jus | Pfeffer-Cognac-
Rahmsauce | Eierschwämmli 
 
«Anke Leberli» 
Kalbsleber-Geschnetzeltes | Gartenkräuter | Rösti  
Herbstgemüse 

 
 

45.50 

Cordon Bleu vom Kalb 
Vom Kalbsentrecôte | Herbstgemüse | Preiselbeeren | 
Bärner Frites 

44.50 

Wienerschnitzel  
Vom Kalbsentrecôte | Herbstgemüse | Preiselbeeren | 
Bärner Frites 
 
Egli-Knusperli 
Tartarsauce | Bärner Frites 
 
Moules à la provençale 
Tomatensauce | Gartenkräuter | Amalfi 
Zitronenabrieb | Bärner Frites 

 
 

Tagesfisch 
unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über  
unser Tagesangebot. 
 
 

COUPES POUR DEUX 
AUS EINEM STÜCK – FÜR MEHRERE GENIESSER 
 
Unsere speziellen Fleischstücke ab 2 Personen – 
nach Verfügbarkeit, auf Wunsch in zwei Gängen 
serviert (Wartezeit ca. 45 Minuten) 
 
Bistecca alla fiorentina mit Knochen vom 
Chianina-Rind (ITA) ca. 800 bis 900 gr 
Jus | Sauce Bernaise | Herbstgemüse 
Beilagen nach Wahl 
 
Châteaubriand 
Jus | Sauce Bernaise | Herbstgemüse 
Beilagen nach Wahl  

 
 

SPEISEKARTE 
 
Unverträglichkeiten, Allergien oder andere  
Wünsche? Fragen Sie uns! 

 
Herkunft Rind, Kalb: CH | Wild: AT 
Fisch: EU | Tagesfisch: CH 
Brot, Gipfeli: IP-Suisse / Suisse Garantie  
Hamburger Bun: CH | Feinbackwaren: CH 
Preise in CHF, inkl. 8.1 % MwSt. 
 
 
 

 

Bärner Frites | Bratkartoffeln | Rösti | Spätzli 
Pommes allumettes | Teigwaren | 
Kartoffelstock 
 

56.00 

42.50 

59.50 

61.50 

43.50 

31.50 

36.00 


